
RHUM VIEUX 15 ANS D’ÂGE
Clément

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Martinique – Rhum Agricole

Zona produttiva Domaine de l’Acajou

Materia prima Canna da zucchero.

Distillazione Alambicchi a colonna.

Gradazione alcolica 42% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Mogano.

Profumo Al naso si presenta con note intense e complesse di marmellata 
d’arance, miele d’acacia, fave di cacao tostate. Emergono, a seguire, sentori di 
frutta secca con accenni di cuoio e tabacco.

Sapore Al palato si rivela molto intenso con deliziose note di frutta secca.

Finale Complesso, con gradevoli note di “pain d’épices” e caffè.

DOMAINE DE L’ACAJOU / MARTINICA

ANNO DI FONDAZIONE | 1887

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI A COLONNA

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DI 
ROVERE AMERICANO

Invecchiamento Minimo 15 anni in botti ex-bourbon e botti nuove francesi.


